Planchias apéritives

Apéro ‘4 charcuteries fines + 2 fromages + noix & fruits secs 950€ / pers

PPVR : Pain, pate, vin rouge 7€ / pers
Toasts ¢ rillette de poisson (9og) 5.90€
Toasts rillette de St-Jacques 8.90€
9’(@%&’
Toasts vége (90g)
4.90€

O[i’ues noires gestes d’omnge
tomate séchée & fines loerbes

Toasts vége (105¢)
Houmousexuel (pois chiche, gingembre, miel) 506

Jolies Fesses (carotte aux baies roses)
Bettrave au Raifort (9og)

Los Formules

Entrée / Plat
Toasts vége (105¢) 75.90€

Bocaux cuisinés( 3302)
s
Plat / Dessert

Bocaux cuisinés( 3302)

5.50€
Tarte du jour ou fondamt C})OCOIdt +1I boules deg[dce ou 2 bO%[GS degldces
9){%3(’

Entrée / Plat / Dessert
Toasts 'veigé (1059)

Bocaux cuisinés(330g) 9.90€
Tarte du jour ou fondant chocolat + 1 boules de glace ou 2 boules de glaces

Voir [e ckoix des bocaux Cuisinés sur [a euil[e suivante a’ans la artie “P[ats”.
Y
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o Entree
Toasts véges (1052)

e Houmousexuel (pois chiche, gingembre, miel)

S550€

Jolies Fesses (carotte aux baies roses)

A [a Réunion (tomate, poivrons, oignons, citron vert, r/oum, Piment)

Au Pays Basque (Piqui[[o, piment c[’EsPelette)
Betterave au Raifort (9og)

Salades
Petite §.90 € Grande 10.90 €

e Salade (salade verte, mais, tomates cerise, cma’oui[[e, lard roti,
Guanciale aux agrumes, Saint-Nectaire, fourme D‘Ambert, noisettes )
e Salade du Mowment.

Plats
Bocaux cuisines ( 3308 ) Recettes composces par Laurent Baquer (¢toile Michelin 2012)
Filet de pou[et mariné, risotto au parmesan e cbampignons
Ou Confit de canard, écrasé de pommes de terre & Persz‘[[ade
Ou Parmentier de sawmon aux épz’ces douces 7.90€
(Plat dccompdgné d’une salade verte)

ou
Plancha Repczs :

8 charcuteries + 4 fromages assortis de noix, fruits secs et mpenades
accompagne’ d‘une salade verte et de pain. 27€/pem

Dessert

Tarte du jour ou fona’omt chocolats + 1 boule de glace ou
2 boules de glaces 4. 8o€

Parfums : 'vomz'[[e, fmise, caramel beurre sale’, poire

Composez votre sandwich : Base (beurre ou tozpemw[e) + salade + cornichons

- Le c[dssi(]ue = +I ingrédient S5€

_le gourmand =42 ingréclz‘ents Se

Ingre’dients: jambon cru, rosette, salame el fi[etto, pancetia, lomo, lard r3tz',
coppa, ril[ette, Pc?te' campagne, brie de Meaux, fourme d ‘Ambert, tomme

quro[, tomme aux f[eurs, tomme brebis, St Nectaire, grqyére suisse.




