Loissons Apétives & Accompagnements
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7.40€ 6.90¢
Ingrédients Ingredients :

2 cﬁzrcuterz’es + Ug)mage Sz/rop cét— c@mz%ym /c_z{rz’cozf

+ eau pél‘z’ﬁnte + tonic
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A l’bovme”r j)éa’@nt nafureg Lpet’J\ézt @Lgran/ 801’36 B 75c[: 26¢€
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W/oz’s/Q» au verre (4cD): Rbum au verre (4.5[)_

= Galaad Origine Millésime 2018 44.5% ¢ Rbum armngé maison 35°

550¢€
— Belle Atm(]ue, Miel, Rondeur, Salin, Puissance

Rbum blanc, sucre de canne, mnne”e, gingembre,

Fercu[[en Fal[s 430 . 6{‘ vanille b::rbon, bpadia.me, clou degiroﬂe, abricot,
I I Traditionnel, Leiger, Soup[e, ananas, Niargue, Lassion
70 €
Waterford The Cuvee 50°: VI Bomfogo Spiced Rbum 40° S€
Complexe, Puissant, Longuenr ! Notes de noix, Pm[iné, Arle(]uin

EPices, wmille, caramel et réglisse.

I I Evadeé Single Malt Tourbé 43°:

e I I Isautier § ans 40° 7€
Tourbé, Fumé, Ve:ge/m[

Rbum fmz’s, expressif, équilibre/, ﬂoml et fruité

Balcones Texas Bourbon 46°: Se - Bocatheva Vene{ue[d 1§ ans 45°% ¢
Chéne gri[[é, Miel, Noix de Pe’can gri[[ées Comp[exes, fruits secs, fina[es longue et e/le:gzznte

Autres spirituenx (gcl) : Hydromels (8¢l) :

Saaczﬁssons secs / eny 7503 ) 7€

Limoncello 4s50€
+ tonic §.50€ Miel’ f rune, pormine, ’}’Zaf wre sw r@wﬁe/ 5@/ on
) witre sauvage
Ty Punch J50¢€
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Doissons Sans Alcool
Jus de fruits:

Récolt (1009 naturel, o conservateur, o colorant):

Powmime, Ananas, Pomwme lelmrbe, Powwme Fraise, ACE, Tomate, abricot-[)omme

Emile Vergeois:

Orange

Sodas & Siraops
Perrier 3 361 3.40¢€ Orangina
Limonade 3 3cl 3.20€ Ice tea
Diabolo 33cl 3.20€ Brei{b cola
Sirop a L’eau 25cl /80c Brei{/v cola geéro

Sz'rops

2561 Zgo€

2 5cl 3.90¢€

2 5c[ 3.200€

25cl 5506
3¢l 5000
33cl 500

(Kiwi, Pécke, Mentbhe Vert, Passion, Fraise, Banane vert, citron, grenadine)

Cidres & Bieres

Bieres pression artisanales: (2 5c[) _ (50C[>
I.P.A ou Panac})é 390 € 750 €
cl cl
Biéres bouteilles (selon dz’sponibilz’te’) : %—302 <7,5,' €>
Cidre bouteille (33cl) :
Ti-lo BRUT €
Ti-lo 1D.A 5€
Cidre bouteille Sebédic brut (75(:[) : e
Eau Plancoet: pldte ou péti”ante 5oc[ 2€ 1/ 3€
Tonic: 2oc] 5500
(voir la sélection en boutique)
7.80€

Café: 700¢ Double cafe: 3¢ Café creme :

Thé : Vert Jasmin, vert ment/oe, B[czck Earl Grey 2,70€




Lapéro - les Entrées

Lje[/fe‘ﬁe cé S t (//acr{ues : LSur tartines toastées a /c‘z[/ 5'9 oe
~ ~
ﬂrc/o[se cézrcuter[es : Lpdfé campagne, rt%ttes, Jz‘ra/;étt’, amé)‘m%: comz’c%m 790¢
rdoise apéro terroir ;o ) : c{c’lrcutert’es ines, 3 fromagqes & noix 72€
Ardon P (d 5 1g
6.50€
Jn’m{s Jy&)mager ; Lpaﬂnesalygnc/u‘ et (gaspacéc; S0¢€
+ évre frais, fiques au mie eurs des champs
Clion s s auemiel % flaws o homp
+ rillat-Oavarin, confiture olive - gingemobre
Bull-S e - gingemiln
la carte repas
apéz‘ts ﬁz’cg
gpciz’[c salc;dé verte assaisonnement maison 2 €
Sa/;c/gc/z; L%urx fﬁd {/‘e‘au, 72.90 €
Ofa terrine pcm’[fgc ; C%m én aé Bow(‘gogne persz’[é: cévre, sa/a‘cé concombre, 72.00 €
tomates, 013710713 marinés, Sraz’nes, assaisonnement.
Ci%%céﬁd?
L7am’nc L]>rovm,ca[g: %{t’é%é;ze, at’[;gaspacéd’am [o‘n cru, mozzare@, sa/a‘cé
%mm (/c Zi; mer : Cévn%‘atfs, truite fumée, citron, sa aé, anet[ S, .90 €

Tartine & lotte, andouills do lard confit d'o A
Uartine L/D({%Y(UUZC ; ﬂac ette, andouille de lard, confit ’ozgnons maison, graines, salade.

Bocau cuisinés ( 3399 ): par Laurent Baquer (¢toile Michelin 2012)

oCes recettes c& moment proposées par é c@f
.c/[zj‘a {/e‘au ( (.p/(l‘t accompa‘gné Jt‘me petz’te sa/alré verte )

QD[L;HC/Z; &je,c{mzs ; 7 cétrcuter{es + %magex assortis (é noix
eé]é;u'ts secs, tartt’na[é végétaﬂ pet[te saéz‘cé verte

712.90 €
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zesserts

ﬂssz’cz‘fc c/al’, /4‘0/71%@5 désscrfs ; ﬂssortz’ment cé %mages & noix 8’9 o€

jarfc t/L; /"our ; g[za [gau

A~

r a Vel A Y el ~ e Ve
ou fondant CAOCO[(IL‘ avec sa éoulc de qlace et coulis c/ww[af 6.00€
. J 9 €

ou Lpommm roties au caramel au

e Ve Ve Vel
2 boules de q/c‘was
C

Ve Ve e ~
St{pp[fmm[ coulls cAoco[ai ou caramel

A~ A, A ~ ~ ~

/. 13 / -
eurre S(l[t’ avec sa bOL[/C L{C’L({[L'ZCC [Zwmmc et coulis caramel bCL[TTC sale

4.90€

beurre salé 7€

Parfums des glaces : wmil[e, fmise, caramel beurre salé, pomme, Poire

/Vz’n au verre ou au lm’cét
%’n ggsatés ( «%m ) - rouge / rosé / %nc

oCe vin c& J'our - Bél‘nc / (jeouge / 5{@

720[ 34o€

r2el 46ve

25(:/ 6.50€ 50c[ 72,50

251:/ Sgo€ 50(:/ 77.50€
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ﬁégms‘lal ‘on :

j gra,/ citronné et mz’ném[
@{n vin faz’s, tout enﬁ;zesse
avec unejgiaé égérement
saine.

LMtre sé/e‘ctz’on 0/; moment

cjeosé Ljeouge
Z)omat’ne Lpuec[ %ut - C[&teau ﬂé Lpt'tr({ty

Watusz’ j(ggp Sa[és c/e‘ cCa (praz’rt'e - Castz%n
Camaigue

PRAIRIES |

ATLS
........
[
rDégml ation : .:Z)écgusl ation :
C C

cjeosé sec sur éc fuz’ts rouges
aété. Be/équié’z;e et

(gourmam{'se pour accompagner

Nez Léﬁdllfs noirs, épicé et éﬁé.
Bouc[é ampé avec a/e‘ /a‘ matiére et
Lé; tannins fondus. g;rz’naé én(gue.

sa aa/ejv et c[(;rcutert'es.




HAutres vens Blancs - 75¢l

Domaine Mardon
AOP - Quincy 2d¢

Cépage : Sau'vignon

Dégusmtion . Un vin d’un bel e/qm’[ibre entre le fruité intense et ses notes le:géres de
fruits a coques apportées par [élevage en fit de chéne.
La texture est souple, beaucoup de richesse en bouche.

La finale est [ongue et gourmcmde.

Domaine De La Benisson-Dicu

Cépage : Cbardonn@z, Grenache Blanc, clairette VDF

Dégusmtion : Nex discret, f[om[ aunx Parfums de fruits a chaire blanche.
La bouche est complexe et toute en délicatesse. L’assemblage mattrisé apporte des notes
citronnées, de tilleul et de cbévrefeuil[e. La touche de clairette amene une finale sur la

gourmandise. Un vin atypique et de Plaisir !

Chateau AD Francos |
Blanc A.O.P Franc cotes de bordeaux e

Cepage: Sauvignon, Sémillon

Degustation : La couleur est faune Pail[e claire et brillante. Le premier nezx est sur le
chéne neuf et les fruits éclatants tels que la péc/ae blanche, la citronnelle et la mangue

fm?c/oe.
En bouche, la texture est crémeuse. lacidité vive du vin apporte un équi[ibre Parfait.

Un vin fmis et vibrant avec une tres belle [ongueur !

Domaine Paul Jaboulet
Les cassines
AQOC Condrieux

8¢

Cépage : Viognier

Degustation : Notes de fruits exotiques, d’agrumes et de f[eurs.

s

En bouche, un bel éc]uilibre entre fmicbeur et onctuosité. Belle acidité qui contrebalance ses

B nnouLr At aromes miellés. Un vin d’une trés belle longueur et d’une complexité remarquab[e !

i




HAutres vins Rouges - 75¢l

Domaine Pluchot - Le Vignoble
Cotes Roannaises

23€

Cépage : Gamay St Romain
Dégusmtion : Un fruit bien concentré et des tanins discrets, de la fmickeur et une
fz'mz[e sur les e'pices. Des aromes de fruits rouges miirs, cerise et croquants se mélent

dans le verre.
La bouche est ronde, e’[e:gante et d'une belle densité. 1'barmonie entre les tanins, le fruit

Profond et de nuancesgmpbites est remar(]udble /

Maison Bonnard
AOP BUGEY

Cépages : Pinot Noir

Dégusmtion : Une robe rouge grenat Brillante.

Le nex qui pinotte comme on aime sur 4Vec ses notes de griotte.

Sa bouche est finement cbarpente’e p[eine de fruits et d’épices.

Un vin fmis qui accompagnera Parfaitement fromage et charcuteries !

Chateau De Nages - Domaine Gassier
A.O.P Costicres de Nimes

Cépages : 85% Syrab, 10% Grenache & 5% Mourvedre AB

Degustation : Aromes frais, rebaussés d'une touche d’épices berbacées grace d lutilisation
de grappes entiéres, et dune Profondeur et d'une texture merveilleuses. La bouche
lbrifui[e:gie l'éle:gance ala puissance, et le grain des tannins est trés fin.

Le bouquet est complexe de fruits noirs aux accents de violette, de poivre et de fumée.

Domaine Aubert et Mathicu
Milo A.O.P Minervois la Liviniére 27€

Cépage : Grenacbe, S)im/?, Carignan, Mourvédre

Dégusmtion : Ce vin moderne séduit par son nex évoluant vers des aromes de chocolat
noir, comp[e'tés par des fruits rouges confiturés, des épices et des notes flom[es de lavande.
Un vin ample & généreux. Tres réconformnt, Milo confirme son nex p[eins de fruits rouges
et floml, les e’pices sont bien [2 e:ga[ement avec cette petite touche chocolaté bien suave.




Tins Rosé - 75¢l

Domaine Mondange
lle de Beauté 27€

Cépage : Sciaccarellu, Cinsault, Vermentinu

Dégusmtion ¢ Primizia est un vin festif, friand, facile a boire, [éger, avec une
aromatique discréte et f[om[e. Une bouche Vvive, ronde et barmonieuse.
Parfait pour un apéritif dinatoire

Domaine Grand Boise
Sainte Victoire

Co

2§¢€

Cépages : Grenache, Syrab et Cinsault

Dégusmtion : 1 révéle de belles notes de Pécbes, de fruits rouges, d’agrumes, de fines épices
et de poivvre noir.
<;,"'»‘i;i‘§g Ce st)[e allie fmickeur, tension et Profondeur. AB
e Unvind ’apériti f et de repas e
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Service toute ["année de 10b a 18/94.5.
Juin, juil[et & Aout les vendredi et samedi, de 10b a 20b 30.




